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BAB V. SIMPULAN DAN SARAN 

5.1. Simpulan  

Berdasarkan hasil dan analisa hasil serta pembahasan yang terbatas 

pada ruang lingkup penelitian ini dapat ditarik kesimpulan sebagai berikut: 

a. Persentase penambahan  solar berpegaruh nyata pada kenaikan suhu api,  

nilai kalor, dan berpengaruh nyata terhadap waktu didih air. 

b. Semakin tinggi persentase penambahan  biosolar dan semakin rendah solar 

maka waktu yang dibutuhkan untuk menaikkan nilai kalor akan semakin 

rendah. 

c. Hasi analisis menunjukan bahwa perlakuan yang terbaik terlihat pada P1 

dengan persentase campuran miyak 125 ml biodiesel + 500 ml minyak 

solar 

5.2. Saran 

Berdasarkan hasil penelitian dan pembahasan yang dilakukan, maka 

dikemukakan saran-saran sebagai berikut: 

a. Untuk membuat biodisel dengan kenaikan suhu api yang paling tepat 

dengan produksi gas yang tinggi disarankan mengunakan pada P1 

dengan persentase campuran miyak 125 ml biodiesel + 500 ml minyak 

solar 

b. Dalam pembuatan biodisel perlu diperhatikan jumlah campuran yang tepat 

untuk mendapatkan hasil yang optimal. 

c. Bagi peneliti selanjutnya disarankan menggunakan kompor injeksi agar   
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Lampiran 1. Data Awal Hasil Penelitian 

NO Perlakuan 

Berat awal 

minyak 

nyamplung 

Ulangan 
Minyak 

Solar 

Beratawal 

air 

Kehilangan 

air  1 Jam 
Warnaapi Suhuapi 

Waktu 

didih 

Suhu 

air 

Kehilangan 

minyak 

selama 1 jam 

 

1 

 

PO 

 

100 ml 

U1 

U 

,U3 

 

500 ml 

 

1000 ml 

570 

730 

880 

Biru kuning 

= 

= 

65,3°C 

57,8°C 

51,4°C 

26 menit 

30 menit 

28 menit 

90°C 

90°C 

93°C 

140ml 

80 ml 

60 ml 

 

2 

 

P1 

 

150 ml 

U1 

U2 

U3 

 

500 ml 

 

1000 ml 

860 

790 

860 

Kuning 

Kuning 

kemerahan 

Kuning 

kemerahan 

51,0°C 

97,6°C 

70,1°C 

31 menit 

26 menit 

29 menit 

71°C 

98°C 

88°C 

50 ml 

50 ml 

100 ml 

3  

P2 

 

200 ml 

U1 

U2 

U3 

 

500 ml 

 

1000 ml 

950 

860 

930 

Kuning 

Kuning 

kemerahan 

Kuning 

kemerahan 

49,4°C 

53,7°C 

74,0°C 

0 

0 

0 

73°C 

76°C 

35°C 

40 ml 

100 ml 

90 ml 

4  

P3 

 

250 ml 

U1 

U2 

U3 

 

500 ml 

 

1000 ml 

930 

910 

890 

Kuning 

Kuning 

 

Birukuning 

75,2°C 

66,6°C 

57,1°C 

0 

0 

0 

83°C 

85°C 

70°C 

20 ml 

30 ml 

150 ml 
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Lampiran 2. Data Hasil Analisis Suhu Api 

PERLAKUAN 
ULANGAN 

JUMLAH 
RATA-

RATA  U1 U2 U3 

 P0 65.3 57.8 51.4 174.5 58.16667 

 P1 51 97.6 70.1 218.7 72.9 

 P2 49.4 53.2 3 105.6 35.2 

 P3 39 47 4 90 30 

 JUMLAH 204.7 255.6 128.5 588.8   

 RATA-RATA 68.23333 85.2 42.83333     

 

       

       FK 28890.45 

     JKT 3676.807 

     JKP 12358.11 

     JKG -8681.31 

     

       

       SK DB JK KT F HITUNG F TABEL 5% 

P 3 12358.11 4119.371 -4.27059 5,14% 

 G 9 -8681.31 -964.59 
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Lampiran 3. Suhu Air Yang Dipanaskan 

PERLAKUAN 
ULANGAN 

JUMLAH 
RATA-

RATA  U1 U2 U3 

 P0 90 90 93 273 91 

 P1 91 90 94 275 91.66667 

 P2 73 76 85 234 78 

 P3 83 85 70 238 79.33333 

 JUMLAH 337 341 342 1020   

 RATA-RATA 112.3333 113.6667 114     

 

       

       FK 86700 

     JKT -18304 

     JKP 28904.67 

     JKG -47208.7 

     

       

       SK DB JK KT F HITUNG F TABEL 5% 

P 3 28904.67 9634.889 -1.83682 5,14% 

 G 9 -47208.7 -5245.41 
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Lampiran 4. Waktu Didih 

PERLAKUAN 
ULANGAN 

JUMLAH 
RATA-

RATA U1 U2 U3 

M0 26 30 28 84 28 

M1 31 26 29 86 28.66667 

M2 0 0 0 0 0 

M3 0 0 0 0 0 

JUMLAH 57 56 57 170   

RATA-RATA 19 18.66667 19     

      

      FK 2408.333 

    JKT 2429.667 

    JKP 803 

    JKG 1626.667 

    

      

      SK DB JK KT F HITUNG F TABEL  

P 3 803 267.6667 1.480943 5% 

G 9 1626.667 180.7407 

 

5,14% 
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Lampiran 5. Tabel Kehilangan Bahan Bakar 

PERLAKUAN 

ULANGAN 
JUMLAH 

RATA-

RATA  U1 U2 U3 

 P0 70 80 60 210 70 

 P1 50 70 100 220 73.33333 

 P2 40 60 50 150 50 

 P3 20 30 13.41 63.41 21.13667 

 JUMLAH 180 240 223.41 643.41   

 RATA-RATA 60 80 74.47     

 

       

       FK 34498.04 

     JKT 5501.964 

     JKP 12139.31 

     JKG -6637.34 

     

       

       SK DB JK KT F HITUNG F TABEL  

P 3 12139.31 4046.436 -5.48682 5% 

 G 9 -6637.34 -737.483 

 

5,14% 
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Lampiran 6. Perhitungan Kenaikan Kalor. 

Perhitungan secara matematis perhitungan suhu api °C 

 

 

Keterangan : 

Q  = besaraan energy dari kalor dalam bentuk joule ataau kalori 

∆T = perubahan suhu aatau bisa disebut juga suhu dalam bentuk 

Kelvin atau°C 

 m = masa dalam bentuk gram aatu kg 

c   = kalori jenis dalam bentuk j/ kg.k atau ka/ gr °C 

Perlakuan P0 

Diketahui : 

∆T = 91 °C – 20 °C = 71 °C 

m = 100 gram = 0,0001 kg 

c =  1000 gram = 0,001 kg 

Q = ……..? 

Q = m .c .∆T 

Q = 0,0001 . 0,001 . 71 

Q = 0,0000071 j/kg °C 

Perlakuan P1 

 Diketahui : 

 ∆T = 91,6°C – 20 °C = 71,6 °C 

 m = 150 gram = 0,00015 kg 

 c =  1000 gram = 0,001 kg 

 Q = ……..? 

 Q = m .c .∆T 

 Q = 0,00015 . 0,001 . 71,6 

 Q = 0,00001074 j/kg °C 

Perlakuan P2 

 Diketahui : 

 ∆T = 78 °C – 20 °C = 58 °C 

 m = 200 gram = 0,0002 kg 

 c =  1000 gram = 0,001 kg 

 Q = ……..? 

 Q = m .c .∆T 

 Q = 0,0002 . 0,001 . 58 

 Q = 0,0000116  j/kg °C 

Perlakuan P3 

 Diketahui : 

 ∆T = 79,3°C – 20 °C = 59,3 °C 

 m = 250 gram = 0,00025 kg 

 c =  1000 gram = 0,001 kg 

 Q = ……..? 

 Q = m .c .∆T 

 Q = 0,0025 . 0,001 . 59,3 

 Q = 0,000019625 j/kg °C 
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Lampiran 7. Pencampuran Minyak Nyamplung Kasar Dan Solar 
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Lampiran 8. Pengamatan Suhu Api 
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Lampiran 9. Sampel Perlakuan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

42 

 

Lampiran 10. Pengukuran Berat Awal Air Yang Didihkan 
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Lampiran  11. Proses Penggilingan Biji Jamplung 
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Lampiran 12. Kartu Kontrol Bimbingan Skripsi 
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