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BAB V. SIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1. Simpulan 

Berdasarkan hasil pembahasan yang terbatas pada penelitian ini 

maka dapat disimpulkan hal-hal sebagai berikut : 

1. Hasil rancang bangun alat penepung kulit buah manggis tipe vertikal. 

Dimensi alat penepung kulit buah manggis berukuran panjang 58 cm, 

lebar 43 cm dan tinggi 63 cm.  

2. Kapasitas efektif  kerja alat penepung kulit buah manggis  ini terdapat 

pada P3 sebesar 342,92 g/detik dengan putaran outputnya 1430 Rpm yang 

digunakan dalam pengujian alat.  

3. Daya motor listrik yang efektif yaitu pada P1 rerata penggunaan daya 

motor  yaitu 7,08  watt. 

4. Persentase efisiensi mesin pada penelitian ini terdapat pada P1 sebesar 

63,83 %. 

 

5.2. Saran  

1. Diharapkan Pada saat penelitian Selanjut, mesin ini perluh digunakan 

Daya HP diatas 1 HP. Supaya  pada saat proses penepungan tidak terjadi 

hambatan, dikarenakan kurangnya Daya HP pada mesin tersebut 

2. Perlu dilakukan modifikasi pada bagian outputnya dalam pengambilan 

maupun tempat keluar hasil penepungan sehingga memperoleh mesin  

penepung kulit buah manggis yang lebih baik. 
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3. Sangat diperlukannya penelitian ulang untuk kedepannya dalam hal 

penggunaan tenaga penggerak dan pengangkutan bahan untuk proses 

penepungan kulit buah manggis ini.  
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LAMPIRAN LAMPIRAN 

Lampiran 1. Hasil Perhitungan  

a. Kapasitas Produksi 

Kpt = 
   

 
       

Keterangan : 

Kpt    = Kapasitas Mesin (Kg/jam) 

Wpk   = Berat Beban (Kg) 

t  = Waktu (Detik ) 

P1  U1   Kpt = 
     

          
       = 170,616 (kg/jam) 

U2  Kpt = 
     

          
       = 173,076 (kg/jam) 

U3  Kpt = 
    

          
       = 172,248 (kg/jam) 

P2  U1  Kpt = 
     

          
       = 313,043 (kg/jam) 

U2  Kpt = 
     

          
       = 300,000 (kg/jam) 

U3  Kpt = 
     

          
       = 293,877 (kg/jam) 

P3  U1  Kpt = 
     

          
       = 348,387 (kg/jam) 

U2  Kpt = 
     

          
       = 342,857 (kg/jam) 

U3  Kpt = 
     

    
       = 337,500(kg/jam) 

b. Kebutuhan daya motor 

P= V x I 

P= Daya listrik dengan satuan watt ( W) 
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V= Tegangan Listrik dengan Satuan Volt (V) 

I=Arus Listrik dengan Satuan Ampere (A) 

P1   U1   P=             = 0,1056 Watt 

              U2  P=             = 0,0528 Watt 

              U3  P=             = 0,0540 (Watt) 

P2   U1   P=             = 0,0093 (Watt) 

        U2  P=             = 0,0516 (Watt) 

         U3  P=             = 0,00228(Watt) 

P3   U1  P=             = 0,0588(Watt) 

U2  P=             = 0,0948 (Watt) 

U3  P=            = 0,0396 (Watt) 

c. Efisiensi  Mesin  penepung kulit buah manggis 

Ef =   
  

  
   ×100 % 

Dimana : 

E1  = Efisiensi mesin 

Ka  = Kapasitas pengupasan actual (kg) 

Kt   = Kapasitas pengupasan teoritis (kg) 

P1   U1   Ef = 
       

     
       = 47% 

U2  Ef = 
       

     
       = 73% 

U3  Ef = 
       

     
       = 72% 
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P2  U1  Ef = 
        

     
     % = 57% 

U2  Ef = 
         

     
       = 64% 

U3  Ef = 
        

    
     % = 61% 

P3   U1  Ef = 
       

     
       = 49% 

U2  Ef = 
       

     
     % = 60% 

U3  Ef = 
        

     
       = 55% 
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Lampiran 2. Hitungan Statistik Tabel Anova 

a. Analilis RAL Kapasitas Kerja Mesin (kg/jam) 

 
Kapasitas Kerja Mesin (kg/jam) 

  

      
Perlakuan 

Ulangan 
Total Rerata 

1 2 3 

P1 (100 

g) 170,620 172,080 172,250 
514,95 171,65 

P2 (200 

g) 313,040 300,000 293,887 
906,93 302,31 

P3 (300 

g) 348,390 342,860 337,500 
1028,75 342,92 

Jumlah 833,05 816,94 806,64 2450,63   

Rerata 208,26 204,24 201,66     

      

      Perlakuan 3 

    Ulangan 3 

    

      FK 667285,8548 

 JKT 48305,3506 

 JKP 48053,0280 

 JKG 252,3226 

 DB 

TOTAL 8 

    DB 

PERLA 2 

    DB 

GALAT 6 

    KTP 16016,6760 

    KTG 42,0538 

    F. HIT 380,8618759 
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F Tabel 

 

Varian Db JK KT 

F 

Hitung 5% KET 

Perlakuan 2 48053,03 16016,68 380,862 5,14 S 

Galat 6 252,32 42,05 

    Total 8 48305,35 
 

     

b. Analilis RAL Kebutuhan daya listrik (Watt) 

 

Kebutuhan daya listrik(watt) 

 

     
Perlakuan 

Ulangan 
Total 

1 2 3 

P1 (100 g) 10,56 5,28 5,40 21,24 

P2 (200 g) 4,10 5,16 5,76 15,02 

P3 (300 g) 5,88 9,48 3,96 19,32 

Jumlah 21,54 21,92 18,12 55,58 

Rerata 5,39 5,48 4,53   

     

     Perlakuan 3 

   Ulangan 3 

   
     FK 343,2374 

 JKT 42,0542 

 JKP 6,7628 

 JKG 35,2915 

 DB 

TOTAL 8 

   DB 

PERLA 2 

   DB 

GALAT 6 

   KTP 1,2543 

   KTG 5,8819 

   F. HIT 0,213238831 
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F Tabel 

 

Varian Db JK KT 

F 

Hitung 5% KET 

Perlakuan 2 6,76 1,25 0,213 5,14 NS 

Galat 6 35,29 5,88 

    Total 8 42,05 
 

     

 

c. Analisis RAL Efisiensi Mesin (%)   

 

Efisiensi Mesin (%) 

  

      
Perlakuan 

Ulangan 
Total Rerata 

1 2 3 

P1 (100 gr) 47 73 72 191,50 63,83 

P2 (200 gr) 49 60 55 164,00 54,67 

P3 (300 gr) 57 64 61 182,00 60,67 

Jumlah 154,00 199,00 190,50 537,50   

Rerata 38,50 49,75 47,63     

      

     

   

Perlakuan 3 

    Ulangan 3 

    

      FK 32100,6944 

 JKT 641,5556 

 JKP 130,0556 

 JKG 511,5000 

 DB TOTAL 8 

    DB PERLA 2 

    DB GALAT 6 

    KTP 65,0278 

    KTG 85,2500 

    F. HIT 0,762789182 
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F Tabel 

 

Varian Db JK KT 

F 

Hitung 5% KET 

Perlakuan 2 130,06 65,03 0,763 5,14 NS 

Galat 6 511,50 85,25 

    Total 8 641,56 
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Lampiran 3. Dokumentasi Penelitian 
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 Mesin Penepung Kulit Buah Manggis 

 

Junaidin Size cm Dwg No Rev 

NIM.317120019 Scala : 1:5  Smft 1-6 

Panjang 58 cm 

Lebar 43 cm 

T
in

g
g
i 6

3
 cm
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 Mesin Penepung Kulit Buah Manggis 

Tabung Penutup 

Junaidin Size cm Dwg No Rev 

NIM.317120019 Scala : 1:5  Smft 1-6 

Diameter 30 cm 

Diameter 30 cm 

T
in

g
g
i 4

0
 cm
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 Mesin Penepung Kulit Buah Manggis 

Hopper Output 

Junaidin Size cm Dwg No Rev 

NIM.317120019 Scala : 1:5  Smft 1-6 

Tampak atas 
Panjang 30 cm 

Lebar 20 cm 

T
in

g
g
i 1

0
 cm
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 Mesin Penepung Kulit Buah Manggis 

Kerangka 

Junaidin Size cm Dwg No Rev 

NIM.317120019 Scala : 1:5  Smft 1-6 

Tampak samping kerangka Tampak atas kerangka 
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 Mesin Penepung Kulit Buah Manggis 

Mata Pisau 

Junaidin Size cm Dwg No Rev 

NIM.317120019 Scala : 1:5  Smft 1-6 

3
5
 cm

 

Mata Pisau 

P= 4 cm 

L= 3 cm 



  

57 
 

 

 

 

 Mesin Penepung Kulit Buah Manggis 

Silender Pemisah 

Junaidin Size cm Dwg Ng Rev 

NIM.317120019 Scala : 1:5  1-6 

T
in

g
g
i 4

0
 cm

 

Diameter 13 cm 

Diameter 13 cm 


