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BAB V 

PENUTUP 

 

5.1 Kesimpulan 

Dari Penelitian yang telah dilakukan didapatkan hasil bahwa: 

Hasil uji evaluasi sifat fisik granul daun binahong sebagai pakan ayam 

broiler didapatkan memenuhi syarat baik dari evaluasi kadar lembab, 

kompresibilitas, waktu alir serta sudut diam. Didapatkan hasil evaluasi kadar 

lembab dengan rata-rata ± SD formula 1 (3,28%  ± 0,27), formula 2 (28% ± 0,18) 

dan formula 3 (3,30% ± 0,22), hasil evaluasi kompresibilitas granul dengan rata- 

rata ± SD formula 1 (10,6% ± 1,15), formula 2 (12,6% ± 1,15), formula 3 (9,3%  

± 1,15), hasil evaluasi waktu alir dengan rata- rata ± SD formula 1 (6,54 ± 0,22), 

formula 2 (6,37 ± 0,07), formula 3 (6,26 ± 0,10) serta hasil uji sudut diam 

didapatkan rata-rata ± SD formula 1 (31,32˚ ± 1,91), formula 2 (30,74˚ ± 2,69), 

formula 3 (32,23˚ ± 0,23). 

5.2 Saran  

Perlu dilakuakn pengujian lebih lanjut tentang konsentrasi tepung maizena  

pada granul daun binahong (Anredera cordifolia Ten.) terhadap sifat fisik granul  
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Lampiran 1. Perhitungan 

1. Hasil perhitungan simplisia 

Berat basah = 2000 gram 

Berat kering = 900 gram 

Berat serbuk simplisia yang digunakan = 480 gram 

2. Perhitungan formula 

a. Formula 1 (binahong 2%) 

1. Tepung jagung 50% 

= 50/100 x 4000 

= 2000 gram 

2. Maizena 7,5 % 

=7,5/100 x 4000 

=300 gram 

3. Binahong 2% 

= 2/100 x 4000 

= 80 gram 

4. Aquadesh = ad qs atau 100 ml 

b. Formula 2 ( bianhong 4%) 

1. Tepung jagung 50% 

=50/100 x 4000 

= 2000 gram 

2. Maizena 7,5 % 

= 7,5/100 x 4000 = 300 gram 
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3. Binahong 4% 

= 4/100 x 4000 

= 160 gram 

4. Aquadesh = ad qs atau 100 ml 

c. Formula 3 (binahong 6%) 

1. Tepung jagung 50% 

= 50/100 x 4000 = 2000 gram 

2. Maizena 7,5% 

=7,5/100 x 4000 

=300 gram 

3. Binahong 6%  

= 6/100 x 4000 

= 240 gram 

4. Aquadesh = ad qs atau 100 ml. 
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3. Hasil Evaluasi Kadar Lembab Granul 

Formula  Binahong 2% Binahong 4% Binahong 6% 

F1 3,07 3,19 3,89 

F2 3,12 3,26 3,46 

F3 3,10 3,28 3,54 

Rata-rata ± 

SD 

3,28 ± 0,27 3,28 ± 0,18 3,30 ± 0,22 

 

4. Perhitungan Waktu Alir 

a. Formula 1 

n1 = 6,79 detik 

n2 = 6,34 detik  

n3 = 6,51 detik  

 ̅  =
           

 
 = 6,54 ± 0,22  

b. Formula 2 

n1 = 6,44 detik 

n2 = 6,39 detik  

n3 = 6,30 detik  

 ̅  =
           

 
 = 6,37 ± 0,07 

c. Formula 3  

n1 = 6,29 detik 

n2 = 6,14 detik  

n3 = 6,35 detik  

 ̅  =
           

 
 = 6,26 ± 0,010 
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5. Perhitungan Sudut diam 

a. Formula 1 

- Replikasi 1 

n1 = d = 13,5 cm  

  t = 3,8 cm  

Tgα    = 
  

 
 = 

      

    
 =  0,56 = 29,24˚ 

- Replikasi 2  

n2 = d = 12,9 cm  

   t  = 4 cm  

Tgα    = 
  

 
 = 

    

    
 =  0,62 = 31,7˚ 

- Replikasi 3  

n2 = d = 12,9 cm  

 t  = 4,2 cm  

Tgα    = 
  

 
 = 

      

    
 = 0,65  = 33,02 ˚ 

b. Formula 2 

- Replikasi 1 

n1 = d = 13,5 cm  

t = 3,75 cm  

Tgα    = 
  

 
 = 

       

    
 = 0,55 = 28,81˚ 

- Replikasi 2  

n2 = d = 13,2 cm  

   t  = 3,8 cm  
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Tgα    = 
  

 
 = 

      

     
 = 0,57 = 29,6 ˚ 

- Replikasi 3  

n2 = d = 12,8 cm  

 t  = 4,3 cm  

Tgα    = 
  

 
 = 

      

    
 = 0,67 = 33,82 ˚ 

c. Formula 3 

- Replikasi 1 

n1 = d = 12,6 cm  

t = 4 cm  

Tgα    = 
  

 
 = 

    

    
 =  0,63 = 32,2˚ 

- Replikasi 2  

n2 = d = 12,8 cm  

 t  = 4,1 cm  

Tgα    = 
  

 
 = 

      

     
 = 0,64  = 32,6 ˚ 

- Replikasi 3  

n2 = d = 12,9 cm  

 t  = 4,1 cm  

Tgα    = 
  

 
 = 

      

    
 = 0,63 = 32,2 ˚ 
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6. Perhitungan Kompresibilitas/Pengetapan Granul 

a. Formula 1 

1. Rep 1 

CI = 
     

  
 X 100% = 

                

        
            

2. Rep 2  

CI = 
     

  
 X 100% = 

                

        
            

3. Rep 3 

CI = 
     

  
 X 100% = 

                

        
            

b. Formula 2  

1. Rep 1 

CI = 
     

  
 X 100% = 

               

        
            

2. Rep 2 

CI = 
     

  
 X 100% = 

                

        
            

3. Rep 3 

CI = 
     

  
 X 100% = 

                

        
            

c. Formula 3 

1. Rep 1 

CI = 
     

  
 X 100% = 

                

        
            

2. Rep 2 

CI = 
     

  
 X 100% = 

                

        
           

3. Rep 3 

CI = 
     

  
 X 100% = 
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Lampiran 2. Dokumentasi Pembuatan Simplisia 

1. Pembuatan Simplisia  

a. Sortasi basah 

 

b. Penimbangan basah 
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c. Perajangan  

 

d. Penimbangan kering 
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Lampiran 3. Pembuatan granul 

a. Penimbangan tepung jagung 

 

b. Pembuatan mucilago 

    

c.  Pencampuran semua bahan 
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d. Pengayakan 
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e. Pengeringan di oven 
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Lampiran 4. Dokumentasi Evaluasi Kadar Lembab  
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Lampiran 5 Dokumentasi Evaluasi Kompresibilitas 
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Lampiran 6. Dokumentasi Evaluasi Waktu Alir 
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Lampiran 7 Dokumentasi Evaluasi Sudut Diam 
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Lampiran 8 Data Penelitian  

1. Hasil Perhitungan Simplisia 

Bahan yang 

Digunakan 

Berat Basah Berat Kering Berat serbuk simpisia 

yang digunakan 

Daun Binahong 2000 gram 900 gram 480 gram 

 

2. Hasil Evaluasi Granul 

Formula 
Kadar Lembab  

X±SD 

Kompresibilitas/ 

Pengetapan Granul 

(X±SD) 

Waktu Alir 

(detik) X±SD 

Sudut Diam 

Granul (º) 

X±SD 

F1 3,28%  ± 0,27 10,6% ± 1,15  6,54 ± 0,22 31,32 º ± 1.91 

F2 3,28% ± 0,18 12,6% ± 1,15  6,37 ± 0,07 30,74 º ±2,69 

F3 3,30% ± 0,22 9,3%  ± 1,15 6,26 ± 0,10 32,23º ± 0,23 

 

 


